Toxicovigilance

Intoxication par des champignons shiitake. Quoi de neuf
depuis la levée de I’obligation d’information en 2017 ?

Un nouveau bilan des cas d’intoxication par des
champignons shiitake (Lentinula edodes), rapportés
aux Centres antipoison entre le 1°" janvier 2014 et le
31 décembre 2019, montre que le nombre d’intoxi-
cations a fortement augmenté en 2018 et 2019. Les
atteintes cutanées caractéristiques liées a une cuis-
son insuffisante de ces champignons, restent, elles
stables. L'information des producteurs, des restau-
rateurs et des consommateurs doit étre renforcée.

© I nforma Healthcare USA, I nc.
Une alerte en 2015 : il faut cuire les shiitake encore pour stmuler |l e system
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Informer producteurs, restaurateurs et consomma-
teurs POUR EN SAVOIR PLUS, VOUS POUVEZ CONSULTER :
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David Boels (CHU de Nantes) et Juliette Bloch (Anses)
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https://www.legifrance.gouv.fr/eli/arrete/2016/8/5/EINC1622686A/jo/texte
https://www.legifrance.gouv.fr/eli/arrete/2016/8/5/EINC1622686A/jo/texte
https://vigilanses.anses.fr/sites/default/files/VigilansesN1_shiitake_0.pdf
https://vigilanses.anses.fr/sites/default/files/VigilansesN1_shiitake_0.pdf

